-lich willkommen
im Gasthof St. Mauritz

Wir freuen uns, dass Sie hier sind und wunschen IThnen
einen schonen Aufenthalt.

Gerne verwohnen wir Sie mit gutbuirgerlicher Schweizer
Kiiche aus saisonalen und regionalen Zutaten.

E Guetel!
Das St. Mauritz-Team




 st. mauritz

Sommerkarte
Vorspeisen
Blattsalat mit sautierten Pilzen und Ei

Tomatensalat
mit Mozzarella und Basilikum

Roastbeef Teller

garniert dazu Sauce Tartar

Hauptginge

Wurst-Kasesalat
einfach
garniert

mit Pommes Frites

Wurstsalat
einfach
garniert

mit Pommes Frites
Siedfleischsalat garniert

Roastbeef Teller gross

garniert dazu Sauce Tartar

Alle a-la-carte-Gerichte sind auch als Fitnessteller erhaltlich.

12.50

12.50

24.50

17.50
21150
21.50

15.50
19.50
19.50
24.50

34.50



st. mauritz

Speisekarte

(alle Preise in CHF)

Suppen

Bouillon mit hausgemachten Krauterfladli 8.50
Tomatencremesuppe mit Croatons 9.5
Salate

Griner Blattsalat 8.50
Gemischter Salat 10.50

Wahlweise mit unseren hausgemachten Dressings:
franzosisch oder italienisch

Vorspeisen

Rindstatar verfeinert mit Cognac Vorspeise 22.50
dazu Toast und Butter Hauptgang 32.50
Markbein gegrillt aus dem Ofen 16.00

mit Knoblauch & Tomaten, dazu Brotscheiben

Bruschetta 10.50

Tomatenwiirfel auf gerosteten Brotscheiben



. St. mauritz

Fleischgerichte
Klassiker

Schweinssteak
mit Kroketten, Gemise und Krauterbutter

Schweinsrahmschnitzel
mit Butternudeln und Gemuse

Paniertes Schweinsschnitzel
mit Pommes Frites und Gemuse

Schweins-Cordonbleu M ca. 300 Gramm
Schweins-Cordonbleu L. ca. 450 Gramm
Schweins-Cordonbleu X1, ca. 700 Gramm

dazu Pommes Frites und Gemiuse

Poulet-Cordonbleu
dazu Tomatennudeln und Gemise

Buurebratwurst
an Zwiebelsauce dazu Rosti

Zurcher Kalbsgeschnetzeltes
mit Rosti und Gemiise

Rindsfilet Stroganoft

mit Reis und Gemise

31.50

27.50

29050

29.50
34.50
47.50

32.50

21.50

40.50

41.50



WWest. maurits

Fleisch-Spezialititen

Hausgemachter Rindshamburger 52:5()
mit Speck und BBQ-Sauce, dazu Crispy-Fries

Spateribs 34.50
dazu Crispy-Fries

Buure Schweinskotlette 38.50

mit Pommes Frites und Gemuse

Waldis Pfinnli
mit hausgemachter Krauterbutter, Kroketten und Gemuse

Rindsfilet 52.50
Rinds Entrecote 43.50
Lammbhuftli 41.50
Pouletbrust 32.50

Auf Wunsch werden die Pfannli auch auf dem Teller angerichtet.

Garstufen fiur Fleisch

bleu | rare | stark blutig
Die Kruste ist leicht angebraten und der Kern noch roh.

saignant | medium rare | blutig
Die Kruste ist braunlich und der Kern dunkelrot.

a point | medium | mittel/rosa
Die Kruste ist knusprig und der Kern noch rosa.

bien cuit | well done | durch
Das gesamte Fleischstiick ist komplett durchgebraten.




WWest. maurits

Fisch, vegetarische und vegane Gerichte

Hausgemachte Fischknusperli 29550

garniert mit Salaten, dazu Tartarsauce

Gebratenes Willisauer Forellenfilet 36.50

an Zitronensauce, dazu Reis und Gemuse

Blumenkohl-Piccata 24.50

dazu Nudeln an Tomatensauce

Linsencurry 26.50

mit Gemuse, dazu Reis

Deklaration Fleisch

Rind Schweiz
Kalb Schweiz
Schwein Schweiz
Lamm Schweiz
Poulet Schweiz
Fisch Schweiz
Zander Schweiz/EU

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten wenden Sie sich bitte an
unser Servicepersonal.

Alle Preise verstehen sich in CHF und inkl. 8.1% MWST.



